
料理名 食材名 原材料名 特定原材料 変更食材

季節野菜と ・えび・ｐｈ調整剤・ブロッコリー・パプリカ えび

小海老の ・食塩・コショウ　　

マヨネーズ和え

マヨネーズ ・食用植物油脂調製品(大豆・菜種） 大豆

・卵黄（卵）・調味料（アミノ酸等）・食塩 卵

・醸造酢・水

・糖類（水あめ・甜菜・砂糖）

・香辛料・香辛料抽出物(大豆・菜種）

まぐろ山掛け 鮪 ・まぐろ　　　

とろろ ・山芋 山芋

妻 ・大根・紅たで

山葵 ・西洋わさび・本わさび・酸味料・香辛料

・着色料（青１、黄４）

しょうゆ ・脱脂加工大豆・小麦 小麦

・食塩・加糖ぶどう糖液 大豆

・馬鈴薯・アルコール

さわら西京焼 さわら西京焼
サワラ・味噌・アマ酒・砂糖・みりん・清酒/酒精・酸味料（一部に
大豆を含む）

大豆

じゃが芋・とまと ・じゃが芋（マチルダ） 乳

ナチュラルチーズ ・プチトマト 小麦

・濃縮だし・大豆・とうもろこし・馬鈴薯（乳・小麦・鯖・大豆） 大豆

鯖

若鶏の唐揚げ 若鶏の唐揚げ ・食用大豆油（大豆）、食用なたね油 大豆

・鶏肉・醤油（小麦・大豆）・砂糖・香辛料・酒 鶏肉

・食塩・卵白粉（卵）・脱脂粉乳（乳）・加工でんぷん 卵

・りん酸塩（Ｎａ）・調味料（アミノ酸）・膨張剤 乳

・カロチノイド色素・大豆微量含む

あしらえ ・しし唐・レモン・パプリカ・グリンリーフ 大豆

・マロニー　・じゃがいも澱粉(遺伝子組換えでないもの)、

・コーンスターチ(遺伝子組換えでないもの)、 小麦

・増粘剤(CMC)・増粘多糖類

豚角煮 豚肉 豚バラ肉(デンマーク、その他) 豚肉

マッシュポテト餡 ・醤油（小麦・大豆）、清酒、赤酒、砂糖、かつお風味調味料 小麦

・グリシン、カラメル色素、調味料（アミノ酸等）ｐｈ調整剤、酸味料 大豆

・保存料（ポリリジン、安息香酸Ｎａ）、甘味料（甘草） 乳

・(原材料の一部に小麦・乳成分・大豆・豚肉を含む)

野菜 ・人参・ブロッコリー・絹さや

・だし汁（かつお節・いわし節・昆布・椎茸・食塩・砂糖・アミノ酸）

・醤油（小麦・大豆）・みりん・酒

マッシュポテト じゃが芋、ポテトフレーク、植物油脂（大豆）、澱粉、食塩

茶碗蒸し ・だし汁（かつお節・いわし節・昆布・椎茸・食塩・砂糖・アミノ酸・乳製品含む） 卵

・鶏卵（卵） えび

鶏肉・エビ・かまぼこ・百合根/加工でん粉・調味料（アミノ酸等） 鶏肉

・ＰＨ調整剤・着色料（紅麹）・（一部に卵・えび・鶏肉を含む） 乳

みつ葉

台の物
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白飯 ・精白米（国産米）

味噌汁 なめこ ・だし汁（かつお節・いわし節・昆布・椎茸・食塩・砂糖・アミノ酸・乳製品含む） 小麦

ネギ 乳

ワカメ  蒟蒻芋精粉(国産)、海藻粉末、水酸化カルシウム(凝固剤) 

味噌 ・豆みそ(大豆（NonGMO））・酒精 大豆

・カラメル色素・酒精・調味料（アミノ酸等）小麦 小麦

漬物 刻み赤しば漬 ・胡瓜・生姜・紫蘇　　　　　　漬け原材料 小麦

・醤油（小麦・大豆）・醸造酢・食塩・ソルビット 大豆

・調味料（アミノ酸等）・酸味料・ビタミンＢ1

・乳酸Ｃａ・保存料（ソルビン酸Ｋ）

・着色料（赤106・赤102）

刻みすぐき漬 ・すぐき蕪　　　　　　　　　　　　漬け原材料 小麦

・糖類（水あめ・砂糖）・醤油（小麦・大豆） 大豆

・醸造酢・食塩・発酵調味料・

どちらか1種類 ・調味料（アミノ酸等）・酸味料

刻み壬生菜漬 ・壬生菜・昆布　　　　　　　　漬け原材料 小麦

・醸造酢・食塩・白醤油（小麦・大豆） 大豆

・調味料（アミノ酸等）・酸味料

プリン ・乳製品（乳・大豆）・糖類（加糖ぶどう糖液・砂糖） 乳

・ゲル化剤（増粘多糖類）・加工でん粉・ 大豆

・カロチノイド色素・カラメル色素・香料（大豆）

　調味料 料理名 食材名 原材料名 特定原材料 変更食材

・脱脂加工大豆・(大豆・小麦） 大豆

・小麦たんぱく(小麦)・米・食塩・ぶどう糖 小麦

・アルコール

・脱脂加工大豆・大豆・小麦 大豆

・食塩・加糖ぶどう糖液（とうもろこし（分別） 小麦

・馬鈴薯（分別））・アルコール

・水飴・醸造調味料（米・米麹・食塩）

・食塩・アルコール

　　　酒 ・米・米麹・醸造アルコール・サトウキビ

・穀類（小麦・米・とうもろこし） 小麦

・アルコール・食塩・酒かす

・かつお節・いわし節・昆布

・椎茸・食塩・砂糖・アミノ酸

　　みりん

　　　酢

　　だし汁
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